Cafeteria-Speiseplan vom 29.07.2024 bis 04.08.2024

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Gebratene Gebratenes
Puten- Frikadelle (Schwein) | ¢ 1 11a mit einer Schweln.elachs— Gekochtes .
h | BILD B1E schnitzel Rindfleisch mit Pichelsteiner- Putenbraten mit
Normal- geschnetzeltes . . K BBILH ; flilgel
SUB-SAUET B1MNDG mit brauner Sauce iltroner;fcl eI (Schwein) Meerrettichsauce Eintopf Ge ugre]: sauce simL
SAUET B1MND, BIMLD und Kartoffelsalat ) ) BILMH (Rind) Mohren sim3
kost u:;lltSZTali oM Butterkohl s1mu mit mit :;k;iin " Kartoffeln B1,8,M und Salzkartoffeln
HOMN und Kartoffeln 2. Essig & Ol BILM3 und Salat 4
BLON.1 und Piiree 2.
Leicht gebratenes :
|ta|lenISCher g See|aCthI|et EM
Kasselerlachs- e Putensteak " : aus dem Putenbrat it
Leichte braten mit Gemuse.elntopf Sauce Pomodoro | Gemuseteller mit Gewiirzsud Nudeleintopf . ?I._en Ira en mi
mit TB1,LH,M heller Sauce . eflugelsauce simL
B .
Vollkost rateliau;g e Gabelspaghetti Karotten- B1TML3 ml’ggeHrL\LSggce " rlet h Mahren sim
Kohlrabi s1m d MettklaBch Pastinaken-Mix und Kartoffeln S Hahnertleisch st und Salzkartoffeln
und Kartoffeln un he obchen B1ML3 Brokkoli s1,m3
(Schwein) 1,81,mML Vi
und Penne &1 und Kartoffeln
o 1 StBkartoffel-
Gemiiseragout Italienischer I SuBkarto e . . Omelett g1mL
TB1HL9 Gemiiseeintonf Gerstoni-Risotto | Amaranth-Bratling Gemdsetortilla Nudeleintonf mit auf heller Sauce
Veget. in feiner Sauce SIMTOPT | mit Gartengemiise | auf Krautersauce _ TRBLALDM P e
Kost TBLALM3 mit und Champignons TALALMS mit pikantem Dip Gemuse mit M&hren sim
mit ééléf I:MND Gabelspaghetti B3B1TM3 mit Kartoffeln und Salat Lomn BLM '
B TB1LM.L

und Salat LponMma4

und Kartoffeln

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Didtassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine H



