Cafeteria-Speiseplan vom 07.10.2024 bis 13.10.2024

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Gebratene Gebratenes
Puten- Frikadelle (schwein) |~ g1y j1 mit einer | SChweinelachs- Gekochtes .
geschnetzeltes R o BE SCPQ'}?' Rindfleisch mit Pichelsteiner- Putenbraten mit
Normal- SOB-SAUEr 51D mit brauner Sauce éltlzonerf\;eclkel (Schwein) Meerrettichsauce Eintopf Gef’i/tljgslsauce BIML
SN BIMLD und Kartoffelsalat ~ : B1LMA (Rind) ohren e1ms
kost ur::thSF;Ieali o Butterkohl simL mit mit :;iiin " Kartoffeln B1.8M und Salzkartoffeln
LoMA und Kartoffeln 2. Essig & Ol B1LM,3 und Salat «
BIDNTE und Piree 2.
. Leicht gebratenes Seelachsfilet em
Kasselerlachs- Italienischer Putensteak . aus dem Putenb i
Leichte braten mit Gemdseeintopf | sayce pomodoro | Gemuseteller mit Gewiirzsud Nudeleintopf | _ ;'ltfen lraten mit
mit TB1LH.M heller Sauce - . eflugelsauce simL
Bratensauc.e BN i Karotten- B1TML3 mit Senfsauce mlt. Mohren sim
Vollkost Kohlrab Gabelspaghetti PRIV Hiihnerfleisch ,
ohlrabi sim d MettklaBch Pastinaken-Mix und Kartoffeln S unhnertiesch eim und Salzkartoffeln
und Kartoffeln un he obchen BIML3 Brokkoli s1,m3
(Schwein) T81,ML S
und Penne &1 und Kartoffeln
- 1 StBkartoffel-
Gemiiseragout Italienischer . SuBkartoffel " . Omelett s1m1
TB1HL9 Gemiiseeintonf Gerstoni-Risotto | Amaranth-Bratling Gemuisetortilla Nudeleintonf mit auf heller Sauce
Veget. in feiner Sauce SIMOPT | mit Gartengemiise | auf Krautersauce _ rBEIHLDM op B1ML
Kost TBIHLM3 mit und Champignons TBIHLMS mit pikantem Dip Ge;mjse mit Méhren sim
mit Salat Lo Gabeli?’a‘?hettl B381TM3 mit Kartoffeln und Salat Lomn ' '

und Salat LonMm4

und Kartoffeln

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Didtassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine A



