Cafeteria-Speiseplan vom 21.10.2024 bis 27.10.2024

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Panierte
3 Fischroulade Putengulasch Hahnchen- Schweinelachs-
Chili con Carne Gemiiseeintopf gefiillt mit Kase nach schenkel Tomaten- braten
Normal- (Rind) mit und Jager Art” L Bohneneintopf mit Bratensauce
kost 'T’?F’{G}'LL’3 FleischkldBchen Broccoli "M mit R;f:ﬂr{]ssauce mit Rindfleisch L
(e 13 mit Reis 781 oS B1THLNME23 mit Spatzle s BIumer{k'c;hI und Kartoffeln Pariser Karotten
und Salatomn. Kartoffelsalat mit d Salat BIM3 3B1M B1MS3
Gurke und Ei und >alat LoMN und Kartoffeln und Kartoffeln
DNMH,L26
Rinderbraten Seelachsfilet
) ,Marengo” simL3 Hiihnerfrikassee Gemtiseauflauf mit Tomaten Kartoffel- Schweinelachs-
) Hahr?chenbrust dazu mit Spargel BLMD.3 und Kase suppentopf braten
Leichte mit Sauce Rinderbraten- und Champignons mit Uberbacken TEIMS mit Bratensauce
PN sauce BLLEMP,3 Frischkasesauce EME dazu 1 Paar BLLMNS
Vollkost Fit-Gemise 713 it Tormaten mit Reis 511 BN mit Kréutersauce Wiener Pariser Karotten
und Salzkartoffeln 1aten, und Salat Lown und Kartoffeln B1.LM.3 Wiirstchen B1M3
Kohlrabi s1m3 DM, Broccolisims Schwein) 12,16 und Kartoffeln
( ) 1.2,
und Kartoffeln und Kartoffeln
_ Buntes 3 gekochte Eier Uberbackener Vegetarische
Wokgemiise mit Zitronennudeln . ) auf Mohren- Broccoli mit ) Lasagne &1.Lom
Veaet . B1MHL SuBkartoffel B1M3 Kartoffel .
get. Ramennudeln in mit buntem Gemiisecurr Erbsen- s o subpentonf mit Spinat simL
Kost Gemisefond Gemiise LOMNAH3 Y Spargelragout rautersauce si.us pTF’B1,M,3 P Tomatensauce
T,8,B1NG,3 . dazu Reis 5113 BLMNL3 Kartoffeln B1LM3

mit Kartoffeln

und Salat Lomn

und Salat Lomn

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine ﬂ




